Suppe und Salat

Leberknddelsuppe nach Art des Hause » &
Doppelte Rinderkraftbriihe mit Leberkndédel,
buntem Gemiise-Wirfeln und Blattpetersilie,
dazu ofenfrische Baguettescheiben

7,20 €

Sommerrolle ,viethamesische Art” A BGKM
Geflllte Reispapier-Taschen mit Garnelen,
Glasnudeln, Ei, Gurke, Koriander und Mango,
an Koreanischen Gurkensalat und einer
kraftigen Knoblauch-Oystersauce, dazu
ofenfrischen Baguettescheibe

15,50 €

Gartensalate der Saison */

Gartengemise und Blattsalate in Honig-
Dressing, bestreut mit gebratenen Kichererbsen
und Quinoa, dazu in Chilisoe marinierter
Hirtenkdse und ofenfrisches Baguette

15,50 €

Brotzeit

Vegetarisches Gemiisegulasch*%28
geschmortes Gulasch aus Zucchini,
Champignons, Paprika, Kichererbsen,
Aubergine, Tomate in einer kraftigen SofRe mit
Knoblauch und Thymian, auf gebutterten
dreierlei Farfalle, garniert mit Sauerrahm

Vegan gefiillte Paprikaschote
Paprikaschote geflllt mit tomatisiertem
Gemdse, Quinoa und hausgeraucherten Tofu,
an veganen Basilikumschaum und
Kartoffelwdirfel

Hauptgange

15,90 €

15,90 €

Brotzeitplatte unserer Hausraucherei 17,50 €

A,GJ,8,15
Kaltgerducherte Spezialitaiten vom
hausgebeizten Schweinefilet, Schinken,
Knackwurst und Cheddarkase aus dem
Buchenrauch, dazu frisch geriebenen
Meerrettich, Treber-Brot und Butter

Rustikales kaltes Bratenbrot A"
Scheiben vom Schweinebraten, auf Treber-
Brot, garniert mit Senf, Gewlirzgurke,
Zwiebelscheiben, Meerrettich und Ei

15,90 €

Unser Klassiker:

»Eisenberger” Flammkuchen #64816.17
Belegt mit Creme fraiche,
Hahnchenbruststreifen, ChilisoRe,
Kirschtomaten, und Gorgonzola, bestreut mit
frischem Rucola

16,50 €

Fisch, Vegetarisch, Vegan

Lackiertes Lachsfilet*P"

Lachsfilet gebraten, mit Honig-Pommery
Senfsauce lackiert und gestoRenem rosa
Pfeffer, auf einem Ragout von Blattspinat und
Tomaten, an in Butter geschwenkter Trilogie
von Farfalle

24,90 €

Sommer Burger nach Art des Hauses #¢12
Hahnchenbrust mit Hirtenkase gratiniert und
BBQ-SoRe in einem Burgerbrétchen, belegt mit
Salat, Tomaten, gebratenen Zwiebeln und
Bacon, dazu Wedges und Krduterdip

Gebackenes Schweineriicken-Schnitzel
A,C,G,,5,8

Schweinertickenschnitzel gebacken, auf
Rahmchampignon-M&hren Gemiise, Spiegelei
und gebratenen Kartoffelwirfeln

Eisenberger Sommer-Pfanne® 8

Rumpsteak, Schweinerticken und
Hahnchenbrust gebraten, mit knusprigen Bacon
an einer Pilz- rosa PfeffersoRe, Krauterbutter,
dazu Bratkartoffeln

Zwiebel-Rollbraten vom Schwein A¢G!.8
Rollbraten vom Schweinekamm, gefillt mit
Zwiebeln und Senf, an ThymiansoRe, auf
geschmortes WeilRkraut und Méhren, dazu
SemmelkloR

Sauerbraten a la Italiana A6
Marinierter Rinderbraten in Balsamico und
Rotwein, verfeinert mit Amarettini, auf
geschmorten Rosmarin- Ofengemiise und
hausgemachten Kartoffel Gnocchi

Rinderroulade nach Schweizer Art*®
Geschmorte Rinderroulade gefiillt mit Bacon,
Hackfleisch, Zwiebeln und Gewiirzgurke, in
einer kraftigen Rotweinsofle mit Apfelrotkraut
und KartoffelkloRen

19,50 €

18,90 €

22,50 €

20,90 €

23,00 €

25,50 €



Unsere Saisongerichte

zum Frihlingsanfang

Suppe

Birlauch Cremesuppe ~¢'8
Mit frittierten Mohrenstreifen und Croutons, dazu Baguettescheiben

Hauptgerichte

Saftiger Lammbraten in Knoblauch-Thumianjus *"
Scheiben vom in Knoblauch und Thymian geschmorten Lammbraten, mit Speckbohnen und
KartoffelkloRen

Kaninchenbraten ,,nach GroBmutters Art“ '8

Kaninchenkeule in Barlauch-Buttermilch SoRe geschmort, an Butter- Méhren und Krauter-
Kartoffelpliree

Osterbraten vom Schwein mit Kriuter-Ei Dip <2

gebackener Schweineschinkenbraten mariniert mit Ahornsirup, Tomaten und Paprika, an einem Dip
von Quark und Ei, dazu servieren wir lhnen in Butter geschwenkte Kartoffelwirfel und einen
Gurken-Radieschen-Salat

Gebratenes SteinbeiRRer Filet AP¢8

SteinbeiRer Filet in Krduterbutter gebraten, an einer Champignon-Sherry-Dill SolRe, auf Ofengemiise
der Saison und Jasminreis

Dessert

Eisenberger Kaiserschmarrn®cEGH?8
Frisch fir Sie gebacken, mit oder ohne Rosinen, an Apfelmuf

7,90€

26,90€

19,00€

19,90€

24,90€

10,50€
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